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	Силабус навчальної дисципліни

КУЛЬТУРНА ТА ГАСТРОНОМІЧНА СПАДЩИНА УКРАЇНИ

(назва навчальної дисципліни)

	
	Ступінь вищої освіти:
	бакалавр

	
	Спеціальність:
	241«Готельно-ресторанна справа»


	
	Освітньо-професійна програма: 
	

	
	Викладач:
	Віват Ганна Іванівна, завідувач кафедри українознавства та лінгводидактики, доктор філологічних наук, професор 

	
	Факультет:
	готельно-ресторанної справи

	
	Кафедра:
	українознавства та лінгводидактики 

	
	Профайл викладача: 
	http://modle.onaft.edu.ua

	
	Контактна інформація:
	gvivat@ukr.,     095 1961409


1. Загальна інформація

Навчальна дисципліна викладається на третьому курсі у другому семестрі: курс 3 - семестр 6
	Тип дисципліни
	вибіркова 

	Мова викладання
	українська

	Кількість кредитів - 3, годин – 90

	Аудиторні заняття, годин:
	Всього
	лекції
	лабораторні
	практичні

	
	30
	16
	
	14

	Самостійна робота, годин
	60

	Форма підсумкового контролю
	Семестр 6 – іспит


2. Анотація навчальної дисципліни

Людина виокремилася з усього живого світу завдяки тому, що має досконалий мовний апарат, уміє мислити й вербально передавати свої думки, почуття, переконання, передбачення іншим, а також залишати їх на папері, полотні, дереві, металі тощо для наступних поколінь людей. Все це називається культурою. 


Культура є вагомою частиною ноосфери, яка відіграє велику роль у духовному вимірі людства. Знання культури духовної та матеріальної загалом потрібні освіченій та інтелігентній людині, а знання культури гастрономії та шляхів її розвитку в людському середовищі, зокрема українському, є необхідними для студентів, які в майбутньому планують фахово займатися справою, пов’язаною з готельно-ресторанною справою.

3. Мета навчальної дисципліни

Метою викладання навчальної дисципліни «Культурна та гастрономічна спадщина України» є допомога бакалаврам готельно-ресторанних спеціальностей досконало простудіювати історію й розвиток української традиційної кухні, засвоїти культуру харчування українців, а також ознайомитися зі старовинними способами заготівлі, зберігання та технологіями приготування харчових продуктів як елементами матеріальної культури.


Основними завданнями вивчення навчальної дисципліни «Культурна та гастрономічна спадщина України» є:


– поглибити знання студентів про розвиток народної кулінарії та традиції українського харчування;


– розширити уявлення про етнічні особливості кухні окремих народів, зокрема українського, зосередивши увагу на їхніх причинах;


– поглибити знання про різні методи приготування їжі, способи заготівлі та зберігання харчових продуктів в історичній тяглості;


– усвідомити підгрунтя харчових традицій, які склалися на підставі поєднання язичницьких та християнських вірувань;


– поглибити знання про ритуальні страви українців; 


– засвоїти застільні звичаї, обряди, ритуали й етикетні норми українців та розширити знання про історію їхнього походження;


– навчитися розрізняти різновиди та мету постів, які пропагує християнство;

– ознайомити з формуванням та становленням харчових номенів у минулому, а також навчити застосуванням їх у сучасній практиці;


– сформувати професійну компетентність щодо харчової термінології та історії шляхів її виникнення й становлення, як в українській, так і в інших слов’янських культурах;


– навчити студентів складати супровідні анотації для продуктів, окремих страв, напоїв чи кондитерських виробів для використання їх у майбутній професійній діяльності.


У результаті вивчення навчальної дисципліни «Культура та гастрономічна спадщина України» студент повинен знати:


– специфічні риси української народної кулінарії, основні різновиди заготівлі, зберігання та приготування харчових продуктів, короткі відомості з історії становлення і розвитку традицій українського харчування як сегмент господарювання загалом;


– логіку розподілу вживання різноманітної їжі в контексті сезонних кліматичних змін, рівномірний розподіл її кількості протягом року та варіювання різних харчових інгредієнтів, для сприяння унормування повноцінного здорового способу життя; 


– правила складання супровідних анотації для продуктів, окремих страв, напоїв чи кондитерських виробів


4. Програмні компетентності та програмні результати навчання за дисципліною
У результаті вивчення навчальної дисципліни «Культурна та гастрономічна спадщина України»  здобувач вищої освіти отримує програмні компетентності та програмні результати навчання, які  визначені Стандартами вищої освіти зі спеціальності «Готельно-ресторанна справа» .

Загальні компетентності:

Здатність до навчання та самонавчання (пошук, оброблення та аналіз інформації з різних джерел), володіння дослідницькими навичками.
ЗК 01. Здатність зберігати і примножувати моральні, культурні, наукові цінності і досягнення суспільства на основі розуміння історії та закономірностей предметної галузі, її місця у загальній системі знань про природу і суспільство та у розвитку суспільства, техніки й технологій, вести здоровий спосіб життя.

ЗК 04. Навички використання інформаційних і комунікаційних технологій.

ЗК 05. Здатність працювати в команді.

ЗК 07. Цінування та повага різноманітності та мультикультурності.

ЗК 10. Здатність застосовувати знання у практичних ситуаціях.


У разі успішного завершення курсу студент зможе:


– працювати з навчальною, навчально-методичною, довідниковою літературою;


– аналізувати культорологічні, рецептурні та мистецтвознавчі тексти;


– володіти знаннями про історію походження різних харчових продуктів, кулінарних виробів, їхню споживчу якість та шляхи становлення їхніх назв;


– презентувати різновиди приготування харчових продуктів та, кулінарних виробів;


– виробити навики послуговуватися етикетними нормами спілкування з різними верствами населення, зокрема у сфері обслуговування.


 


5. Зміст навчальної дисципліни 
	Назва змістових модулів

Оскільки у навчальному навантаженні передбачено 16 лекціq (32 години), то вони присвячені глобальним питанням історії розвитку гастрономічної культури в Україні. Програма складається з трьох кредитів, що включає 2 змістових модулі: 

1-й змістовий модуль – Синергетика культурного процесу і місце харчових традицій у ньому 
2-й змістовий модуль – Харчування українців у річному колообігу.

Змістовий модуль – «Синергетика культурного процесу і місце харчових традицій у ньому» вивчає поняття культури загалом та гастрономічної культури зокрема, етапи становлення та розвитку культури харчування українського суспільства у загальнолюдському контексті від первісного суспільства до сьогодення.


Змістовий модуль «Харчування українців у річному колообігу» вивчає поняття «традиція», «обряд», «ритуал» та розглядає ці явища у контексті розвитку гастрономічної культури українців.

	Спілкування в академічному та культурологічному середовищі
Курс передбачає роботу в колективі. Середовище в аудиторії має бути дружнім, творчим, відкритим до конструктивної критики, наукового спору, дискусії. Освоєння дисципліни передбачає обов’язкове відвідування лекцій і практичних занять. Самостійна робота включає в себе теоретичне вивчення питань, що стосуються тем лекційних занять, які не ввійшли до теоретичного курсу, або були розглянуті коротко. Їхнє поглиблене опрацювання передбачено за використанням рекомендованої літератури. Всі завдання, що передбачені програмою, повинні бути виконані у визначені терміни.

Якщо студент відсутній із поважної причин, він подає виконані завдання під час самостійної підготовки та консультацій викладача. Під час виконання навчальних завдань є недопустимим порушення академічної доброчесності. При використанні Інтернет ресурсів та інших джерел інформації студент повинен вказати джерело, використане під час виконання завдання. У разі виявлення факту плагіату, студент отримує за завдання 0 балів за заняття. Студент, що запізнився на заняття без поважної причини, вважається таким,що пропустив заняття і при цьому має право бути присутнім на заняттях. За використання телефонів та комп’ютерних засобів без дозволу викладача студент може бути видалений із занять і отримує 0 балів за заняття

	                                           Академічне письмо
Дотримання положень «Кодексу академічної доброчесності ОНАХТ»  та положення «Положення академічної доброчесності ОНАХТ

Додатково : Політика співпраці.

Відвідуваня всіх занять є обов’язковим. 

Роботи, що студенти здають із запізненням без поважних причин, оцінюються на нижчу оцінку. 

Перескладання модулів відбувається з дозволу лектора за наявних поважних причин (наприклад, довідка від лікаря про стан здоров’я).

Списування під час контрольних робіт та іспитів заборонено, зокрема з використанням мобільих телефонів. 

Реферати повинні мати коректні текстові посилання на використану літературу або інше джерело інформації.


6. Система оцінювання та інформаційні ресурси
Методи навчання: 
Основними формами та методами вивчення дисципліни «Культурна та гастрономічна спадщина України» є:
-  лекції, 

-  семінарські заняття, 

-  самостійна та індивідуальна робота. 

Види контролю: поточний, підсумковий.

. Схема нарахування балів:
	Контрольні роботи – 25 балів

	Тестування – 25 балів

	Самостійна робота – 25 балів

	Підсумковий колоквіум – 25 балів


Інформаційні ресурси http://modle.onaft.edu.ua
7. Політика навчальної дисципліни
Політика всіх навчальних дисциплін в ОНАХТ є уніфікованою та визначена з урахуванням законодавства України, вимог ISO 9001:2015, «Положення про академічну доброчесність в ОНАХТ» та «Положення про організацію освітнього процесу».

Викладач

________________  Г.І.Віват




підпис

Завідувач кафедри
________________ Г.І.Віват




підпис

